
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Monocultivar Casaliva
Estratto a freddo / Cold extraction

PRODOTTO  ITALIANO
Olio d’oliva di categoria superiore ottenuto direttamente 

dalle olive e unicamente mediante procedimenti meccanici.
Superior category olive oil obtained directly from olives 

and solely by mechanical means.

Conservare in luogo fresco lontano da fonti 
di calore e al riparo dalla luce.
Store in a cool place, away from sources
 and protected from light.

CAMPAGNA OLIVICOLA:/OLIVE SEASON:  
DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO IL:/ BEST BEFORE: 

Ottenuto dalle olive prodotte 
dall’ AZ. AGRICOLA F.LLI TURINA

Confezionato in:/Wrapped at: / Verpackt in: 
Via Pergola, 68  - Moniga del Garda (Bs) Italia

QUANTITÀ MEDIA PER 100 ML / AVERAGE QUANTITY FOR 100 ML
VALORE ENERGETICO /
ENERGY VALUE
PROTEINE
CARBOIDRATI / CARBOHYDRATES
DI CUI: ZUCCHERI / OF WHICH: SUGARS

3389 kj
824 Kcal
0,0 g
0,0 g
0,0 g

GRASSI / FAT
DI CUI: SATURI / OF WHICH: SATURATED
MONOINSATURI / MONOUNSATURATED
POLINSATURI / POLYNSATURATED
FIBRE ALIMENTARI / DIETARY FIBRES
SALE /SALT

91,6 g
14,1 g
68,3 g

9,2 g
0,0 g
0,0 g

INSIEME PER L’AMBIENTE
VERIFICA LE DISPOSIZIONI 
DEL TUO COMUNE. 

VETRO

BOTTIGLIA
RACCOLTA DIFFERENZIATA

GL 71
PLASTICA

TAPPO
PP 5


